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tǊƝƭƻƘŀ ƪ ƧŜŘłƭƴŜƳǳ ƭƝǎǘƪǳΦ tƻŘƯŀ Ǿȇƴƻǎǳ ǇƭŀǘƴŞƘƻ ƻŘ мΦнΦнллу ǾȅŘŀƴŞƘƻ ƳƛƴƛǎǘŜǊǎǘǾƻƳ ȊŘǊŀǾƻǘƴƝŎǘǾŀ ŀ ƳƛƴΦ ǇƾŘƻƘƻǎǇƻŘłǊǎǘǾŀ {ƭƻǾŜƴǎƪŜƧ ǊŜǇǳōƭƛƪȅ ǳǾłŘȊŀƳŜ ȊƻȊƴŀƳ ŀƭŜǊƎŞƴƻǾΥ мΦ hōƛƭƴƛƴȅ ƻōǎŀƘǳƧǵŎŜ ƭŜǇƻƪ ό ǘΦ ƧΦ ǇǑŜƴƛŎŀΣ ǊŀȌΣ 
ƧŀőƳŜƶΣ ƻǾƻǎΣ ǑǇŀƭŘŀΣ ƪŀƳǳǘ ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴƛŎƘΦ нΦ YƾǊƻǾŎŜ ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴƛŎƘΦ оΦ ±ŀƧŎƛŀ ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴƛŎƘΦ пΦ wȅōȅ ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴƛŎƘΦ рΦ !ǊŀǑƛŘȅ ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴƛŎƘΦ сΦ {ƽƧƻǾŞ ȊǊƴł ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴƛŎƘΦ тΦ aƭƛŜƪƻ ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴŜƘƻΦ у. Orechy, 
ƪǘƻǊȇƳƛ ǎǵ ƳŀƴŘƭŜΣ ƭƛŜǎƪƻǾŞ ƻǊŜŎƘȅΣ ǾƭŀǑǎƪŞ ƻǊŜŎƘȅΣ ƪŜǑǳΣ ǇŜƪƴŀƴƻǾŞ ƻǊŜŎƘȅΣ ǇŀǊŀ ƻǊŜŎƘȅΣ ǇƛǎǘłŎƛŜΣ ƳŀƪŀŘŀƳƻǾŞ ƻǊŜŎƘȅ ŀ ǉǳŜŜƴǎƭŀƴŘǎƪŞ ƻǊŜŎƘȅ ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴƛŎƘΦ фΦ ½ŜƭŜǊ ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴŜƘƻΦ млΦIƻǊőƛŎŀ ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴŜƧΦ ммΦ{ŜȊŀƳƻǾŞ 
ǎŜƳŜƴł ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴƛŎƘΦ мнΦ hȄƛŘ ǎƛǊƛőƛǘȇ ŀ ǎƛǊƛőƛǘŀƴȅ Ǿ ƪƻƴŎŜƴǘǊłŎƛŀŎƘ ǾȅǑǑƝŎƘ ŀƪƻ мл ƳƎκƪƎ ŀƭŜōƻ млƳƎκƭ ǾȅƧŀŘǊŜƴŞ ŀƪƻ {hн моΦ±ƭőƝ ōƾō ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴŜƘƻΦ мпΦaŅƪƪȇǑŜ ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴƛŎƘΦ 

 

 
NieĽo malé nielen k pivu 

 

1. Grilovaná klobása 180g, chren,  
    horĽica, 3 ks chl ieb (1, 10) .. ....... ....... ....... ...4,50û 

2. NaloĤili sme pre V§s syry do skla 135g (syr        

    s modrou plesŔou, camembert, Eidam,kúsok        

    fefer·nky, Ģtipka chi ll i, rozmarín, cesnak,  

    4 ks chl ieb  (1,7).... ....... ....... ...... ....... ....... ... 4,55û 

3. Syrový tanier s Ľiernymi olivami 200g,              

     4 ks chlieb  (1, 7)   ...... ....... ....... ....... ...... ....4,65û 
4. Vypr§Ĥan® cibuŎov® kr¼Ĥky  150g s domácou     
     tat§rskou om§Ľkou (1,3,7,10)................ .......3,35û  

5. Tatarák z hovªdzej svieĽkovice 100g,  
    hr ianka 4 ks (1,3,10). ....... ....... ....... ...... ........9,50û 

6. KaĽacia  paĢt®ta 90g,  3 ks opeĽenĩ  toast,        

    Ģalotka (1) ....... ....... ...... ....... ....... ....... ...... .. 4,55û 

7. VeŎké hranolky 280g........ ...... ....... ....... .........2,95û 

 

 
 

Polievky 
8.  Domáca   preĠporsk§   bohatá   slepaőia           

     polievka  0,33l  s  mrveniőkou, zeleninou     

     a peőeƶovými haluĠkami  (1, 9)..........2,85 û 

9.  Cesnaková krémová polievka 0,33l      

     s krutónmi  (1, 7) ............................... 2,35 û 

10. Sviatoőný fazuƯovĥ hustĥ gul§Ġ             

      " Pozsonyi"  0,40l s údeným kolenom, 

      domácou klobáskou a zeleninou       

      v  medenom  kotlíku, chlieb 6 ks  (1, 9)        

      ............................................................6,25û         

       

 

 

Nielen z jedn®ho 

kontinentu 

 

25. Big Rock Beefburger 180g  
      (hovädzie mäso, údená krkoviĽka      z gr i lu ,        
      chrenová  majonéza,   Ģal§t  ,      paradajka,                  
      uhorka, syr Cheddar,      opeĽen§    c ibuŎka,    
       hranolky)  (1,3 ,  7 ,10)  . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . ....8,50 û 
26. Double Cheese Beefburger 180g  
      (hovädzie mäso,     2x Cheddar,   vo lské oko,    
      opeĽen§  c ibuŎka,    Ģal§t,     paradajka,   
      uhorka,             medovo-horĽicovĩ dressing,  
      hranolky)  (1,  7)  . . . . . . . . . ... ... . . . . .. . .. . . . . . . .  8,50 û 
27. Roasty Beefburger 180g  
      (hovädzie mäso, zemiakový  toast,   opeĽen§  
      c ibuŎa, grilovan§ slanina, Ģal§t, paradajka,    
      uhorka, syrový dressing, hranolky)  (1,  7)      
      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . ... . .. .. . . . ..8,50 û      
28. Chicken cheeseburger 180g 
      (kurac ie  mªso, Ģal§t, paradajka,  majonéza      
      oĢtiepok, Ľerven§ cibuŎa,   uhorka, dressing      
      four seasons, hranolky)  (3,  7,  10). ... ....7,95 û 
29. Pub sandwich 180g  
     (  kurac ie  mäso,      syr,   Ģal§t,   paradajky, 
      Ģunka, majon®za, hranolky)(1,3,7, ). . . . . ..7,85 û 
30. Pravé l ip tovské bryndzové haluĢky 
     300g s opeĽenou slaninkou  (1,  3 ,  7). ... . 5,70 û 
31. PeĽen® bravĽov® rebro  650g          s   medom  
      (chren, horĽica,     fe ferónky, baranie rohy,  
      6  ks  chl ieb)  (1,  10)  . . . . . . .. . .. . . . . . . . . . ... . ...8,90 û 
32. Vykostené  peĽen®  bavorské  ko leno 
     350g      (chren, horĽica,  feferónky, baranie    
     Rohy 6ks chl ieb)  (1,  10)  . . . . . .. . . .............7,70 û 
33. Gri lované f i lety  z heika 250g s   
      by l inkovým maslom  (4,  7). . . . . .. . . . . .. . .... 5,70 û 
34. PeĽenĩ pstruh    250g    na mlynársky spôsob      
       (za kaĤdých 10g    naviac  ¼Ľtujeme 0,15 û)     
       (1,  4)  . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . .. . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . ...5,90 û 
 

      
 

 

 VŉËàɯáɯ ðÌÙÚÛÝõÏÖɯ

ÒÜÙÈÊÐÌÏÖɯɯɯɯɯÔåÚÈ 
 

11. J§noĠ²kov rezeĐ 170g, (plnené kuracie 
    prsia s oravskou slaninou    
    a hermelínom  v zemiakovom      

      cestíéku) (1, 3,7)...............................6,90 û 
12. Kura ăa l§ Veronaò  250g,   ( kuracie    

     prsia na grile s omáékou z lesných  
     hríbov   a parmezánom, podávané s    
      tagliatelle)  (1, 3, 7) ..................... 6,80 û 
13. Grilovaný kurac² meĠec 170g plnený  
      modrým syrom Niva preliaty jemnou     

      smotanovou omáékou s bazalkou  (7) 
      .........................................................6,60 û 

14. Peéené kuracie krídla  6 ks, peéené  

      zemiaky, chilli omáéka s medom ......    
     ...........................................................6,70 û 
15. Kurací steak 200g v bylinkovej kruste  
     s  parmezánom na jemnej maslovej 

      omáéke (3,7)...................................6,90 û 
16. Kurací steak 200g na zelených         

     fazuċkách preliaty syrovo-      
     smotanovým dipom (3,7.............6,90 û 

 
 
 

 
 
********************  

Nieľo aj bez mªsa 
35. BrokolicovĪ  tanier  200g  zapeľenĪ so 
syrom(7)........................................................ 5,15 û 
36. Vypr§ĥanĪ  syr   (120g  ĥivoľ²ģny syr )  na 
poĥiadanie so ģunkou) (1, 3, 7)  ....................5,80 û 
37. GrilovanĪ Camembert 120g s brusnicami 
(7)..................................................................5,90 û 
 

    *********** ****************  
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tǊƝƭƻƘŀ ƪ ƧŜŘłƭƴŜƳǳ ƭƝǎǘƪǳΦ tƻŘƯŀ Ǿȇƴƻǎǳ ǇƭŀǘƴŞƘƻ ƻŘ мΦнΦнллу ǾȅŘŀƴŞƘƻ ƳƛƴƛǎǘŜǊǎǘǾƻƳ ȊŘǊŀǾƻǘƴƝŎǘǾŀ ŀ ƳƛƴΦ ǇƾŘƻƘƻǎǇƻŘłǊǎǘǾŀ {ƭƻǾŜƴǎƪŜƧ ǊŜǇǳōƭƛƪȅ ǳǾłŘȊŀƳŜ ȊƻȊƴŀƳ ŀƭŜǊƎŞƴƻǾΥ мΦ hōƛƭƴƛƴȅ ƻōǎŀƘǳƧǵŎŜ ƭŜǇƻƪ ό ǘΦ ƧΦ ǇǑŜƴƛŎŀΣ 
ǊŀȌΣ ƧŀőƳŜƶΣ ƻǾƻǎΣ ǑǇŀƭŘŀΣ ƪŀƳǳǘ ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴƛŎƘΦ нΦ YƾǊƻǾŎŜ ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴƛŎƘΦ оΦ ±ŀƧŎƛŀ ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴƛŎƘΦ пΦ wȅōȅ ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴƛŎƘΦ рΦ !ǊŀǑƛŘȅ ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴƛŎƘΦ сΦ {ƽƧƻǾŞ ȊǊƴł ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴƛŎƘΦ тΦ aƭƛŜƪƻ ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴŜƘƻΦ у. 
hǊŜŎƘȅΣ ƪǘƻǊȇƳƛ ǎǵ ƳŀƴŘƭŜΣ ƭƛŜǎƪƻǾŞ ƻǊŜŎƘȅΣ ǾƭŀǑǎƪŞ ƻǊŜŎƘȅΣ ƪŜǑǳΣ ǇŜƪƴŀƴƻǾŞ ƻǊŜŎƘȅΣ ǇŀǊŀ ƻǊŜŎƘȅΣ ǇƛǎǘłŎƛŜΣ ƳŀƪŀŘŀƳƻǾŞ ƻǊŜŎƘȅ ŀ ǉǳŜŜƴǎƭŀƴŘǎƪŞ ƻǊŜŎƘȅ ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴƛŎƘΦ фΦ ½ŜƭŜǊ ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴŜƘƻΦ млΦIƻǊőƛŎŀ ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴŜƧΦ 
ммΦ{ŜȊŀƳƻǾŞ ǎŜƳŜƴł ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴƛŎƘΦ мнΦ hȄƛŘ ǎƛǊƛőƛǘȇ ŀ ǎƛǊƛőƛǘŀƴȅ Ǿ ƪƻƴŎŜƴǘǊłŎƛŀŎƘ ǾȅǑǑƝŎƘ ŀƪƻ мл ƳƎκƪƎ ŀƭŜōƻ млƳƎκƭ ǾȅƧŀŘǊŜƴŞ ŀƪƻ {hн моΦ±ƭőƝ ōƾō ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴŜƘƻΦ мпΦaŅƪƪȇǑŜ ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴƛŎƘΦ 

 Aj z dvora aj z lesa 
17.  �.�D�U�S�D�W�V�N�ê�����M�H�O�H�Q�t���J�X�O�i�ã 180g s brusnicami a �S�U�D�Y�ê�P�L���E�D�Y�R�U�V�N�ê�P�L��                     

       �N�Q�H�G�O�t�N�P�L������������������������................................................................................................. 7,20 �¼ 
19. �=�E�R�M�Q�t�F�N�D���N�D�S�V�D �������J�����V�R�W�p���] �E�U�D�Y�þ�����V�W�H�K�Q�D���V���F�L�E�X���N�R�X�����N�O�R�E�i�V�N�R�X�����V�O�D�Q�L�Q�N�R�X����   

      �N�~�V�N�R�P���I�H�I�H�U�y�Q�N�\���D paprikou   v zemiakovej  placke)  (1, 3).................................. 7,20 �¼ 
20. �;�;�/���U�H�]�H�����Ä�%�$�6�7�,�2�1�³ �������J���Y�\�S�U�i�å�D�Q�ê���Y���W�U�R�M�R�E�D�O�H�����E�U�D�Y�þ�R�Y�ê���D�O�H�E�R���N�X�U�D�F�t 

       (1, 3, 7)..................................................................................................................�����������������¼ 

21. �*�U�L�O�R�Y�D�Q�p���E�U�D�Y�þ�R�Y�p���N�R�O�H�Q�R��cca 1000g s �N�R�V�"�R�X�����F�K�U�H�Q�����K�R�U�þ�L�F�D�����I�H�I�H�U�y�Q�N�\�����E�D�U�D�Q�L�H��  

      rohy, 6  ks chlieb)  (1, 10) ........................................................................................7,7�������¼ 
22. �9�\�S�U�i�å�D�Q�i���E�U�D�Y�þ�R�Y�i���N�D�S�V�D 170g v �W�U�R�M�R�E�D�O�H���S�O�Q�H�Q�i Camembertom   

       a �ã�X�Q�N�R�X����(1, 3, 7) .....................................................................................................�����������������������¼ 

23. �%�U�D�Y�þ�R�Y�ê���V�W�H�D�N �������J���V���Y�R�O�V�N�ê�P���R�N�R�P���Q�D���R�P�i�þ�N�H���]�R���]�H�O�H�Q�p�K�R���N�R�U�H�Q�L�D (3, 7)         

      .................................................................................................................................���������������¼ 

24. �+�R�Y�l�G�]�t���V�W�H�D�N 200g �± filet mignon �± z �S�U�D�Y�H�M���V�Y�L�H�þ�N�R�Y�H�M���V �R�P�i�þ�N�R�X���S�R�G���D  �Y�ê�E�H�U�X����     

       �]�R���]�H�O�H�Q�p�K�R���N�R�U�H�Q�L�D alebo  �K�U�t�E�R�You (7)................................................................13,50 �¼  
   

 
 
 
 

 
 

--------------------------------------------------------------------------------------------------------  
--------------------------------------------------------------------------------------------------------  

 

 

�2�E�þ�D�V���D�M���ã�D�O�i�W���P�{�å�H���E�\�" 

38. �ä�D�O�i�W  Caesar  300g                                           

 ( �q�D�G�R�Y�î���å�D�O�i�W���� paradajky, kuracie. prsia,     

          Caesar  dressing,   krutóny,      hobliny    

           parmezánu)  (7) ......................���������������½�� 

39. �ä�D�O�i�W�� Bastion  300g  

 (ka��acia pe��e�x, jablká, ��erstvá zelenina,     

           koreniny )  ���������������������������������������������������������������������������½ 

40 . Grécky  �å�D�O�i�W  300g  

 ( ��erstvá  zelenina,  syr, olivy, oregano,  

 olivový olej )   (7)  ..................�������������������½ 

41. Mix  �å�D�O�i�W  300g  

 (mix   ��erstvých  �å�D�O�i�W�R�Y,    �V�X�å�H�Q�p          

        paradajky  v  náleve,  hobliny          

         parmezánu )  (7)..........................4,50 �½ 
 
 
 
 
 
 

   

 
 

 

 

�0�D�O�p���ã�D�O�i�W�\���N �M�H�G�O�i�P 
42.�3�D�U�D�G�D�M�N�R�Y�ê �ã�D�O�i�W���� �����J����������1,9���� �¼ 
43.�8�K�R�U�N�R�Y�ê �ã�D�O�i�W������ ���J������������������1,9�����¼ 
45.�0�L�H�ã�D�Q�ê �ã�D�O�i�W����20g...........1,9�����¼ 
 
 

     
 

�=�H�P�L�D�N�\�����U�\�ç�D���D �Y�å�H�W�N�R���R�V�W�D�W�Q�p������ 
46. Zemiakové hranolky 160g..................1,8�����½ 
47. Opekané zemiaky 200g......................1,7�����½ 
48. Varené zemiakys maslom 200g              
     (7)      ........................................................1,7�����½ 
49. �'�X�V�H�Q�i���U�\�ç�D... 200g............................1,7�����½ 
50. Keőup 50g..............................................0,6�����½ 
51. Chren 50g.................................................0,60 �½ 
52. Horőica 50g (10)................................0,45 �½ 
53. Chilli omáőka orient 50g...................0,95 �½ 
54. Chlieb 50g (1) .......................................�����������½ 
55. Tatárska omáőka50g(1,3,7,10)....0,8�����½ 
56. Uhorky, feferóny, 
      baranie rohy 50g..................................0,8�����½ 
57. Barbecue omáőka 50g........................0,9�����½  

        

        

       ���“�Ž�¾�œ���£�—�Š�•�–�Ä 
              58. ���œ�˜�±�Œ�Š�����¤�¡���•�å�Š 200g  so  ���å�Š�’�Š�¾�–�œ�¦  

         a �¾�œ�–�œ�—�±�•�œ�¦���>�y���{���•�? .................... 2,9�}���f 

              59.Palacinky (200g) �£���œ�¨�œ�Œ�Ó�˜�������å�Š�’�Š�¾�–�œ�¦  

       a �¾�œ�–�œ�—�±�•�œ�¦���>�y���{���•�?............,,,....... 3,25 �f 

 

 

        

 

 

 


